
OUR MIXED PLATTERS

1.  Cantina Platter - 12€ (per person) 
A taste of our specialties, including cold cuts, cheeses and bruschetta

2.  Gourmet Platter - 18€ (per person)
Tasting of cold cuts, cheeses and gourmet croutons with sauces, honey, fruit and vegetables

3.Cantina Ham Platter - 7€

CARPACCIO

4.Award-winning Tuscan Pecorini, Sauces and Honeys (4 types,2pz) - 12€ 

5.Special Cheeses and Gourmet Sauces (5 cheese’s types, 2pz.) - 14€ 

PLEASE
ORDER AT THE 

TILL

6.  Marinated Black Angus carpaccio with 
     Raspberry compote                     

7. Smoked Black Angus carpaccio with Truffle  

8. Bresaola Punta d'Anca, Rocket and Grana

9. Roast beef with grilled vegetables

BREAD 2€ small - 3€ big

The Best Platters in the world!

SPECIALS
10. Porchetta from Ariccia and dried tomatoes 
11. Wild boar platter
10. Parma ham and buffalo mozzarella
11.  Ham and Melon 
13. Ham Symposium
14. Knife Cut ham
(ask our staff)

12,00€
15,00€
14,00€
12,00€
15,00€

Starting from 7€

-In case of allergies, ask the staff for the allergen list-

12 €

32.Burrata or Stracciatella

33. Buffalo Mozzarella 

34.Tomato bruschetta 2pz. 

35. Tuscan liver pâté bruschetta

36. Bruschetta with Lard 

and Honey

Want to add something
to your Platter?

4€
4€

4€

5€

5€

SNACKS
1.  Bruschetta Tomatoes and Buffalo                
Mozzarella  
2. Bruschetta with Grilled Vegetables
3. Bruschetta with Tuscan Chicken Liver 
5. Bruschetta with Oil and Garlic
6. Bruschetta Mix with mix sauces 6pz

5 €

5 €

5 €

3 €

10€

14€

10€

12€



OUR TUSCAN SANDWICHES

39. Tricolore 
Salad, Tomato, Buffalo Mozzarella and Olives
40. Pecorino  
Salad, Pecorino, Tomato, Pear and Hazelnuts
41.  Toscana  
Sala d, Grilled Vegetables, Oregano and Dried Tomatoes

SALADS 10€
Add to your sandwich: 

Buffalo mozzarella +2€ - Stracciatella +2€ 
- Sauces +1€

For all tastes!

32. Parma ham, Truffle’s Gorgonzola 

33. Parma ham, buffalo mozzarella, tomato, rocket and almonds

34. Roasted ham, porcini mushroom sauce, Tuscan pecorino cheese

35.Turkey, ricotta and orange marmalade

36. Pancetta, Pecorino, Dried Tomatoes and grilled vegetables

36. Ariccia Porchetta and Dried Tomatoes

36. Angus carpaccio, tomato, lettuce and parmesan

36. Bresaola, Parmesan and Rocket with White Truffle Oil

36. Roasted ham, Gorgonzola with truffle and courgettes

36.Guanciale, Pecorino and fresh tomato

36. Aubergines, courgettes, pecorino cheese and dried tomato sauce

37. Finocchiona, ricotta with herbs and onion jam

36. Mortadella, buffalo stracciatella and chopped pistachios

7,50€

8,50€

8,00€

7,50€

7,50€

8,00€

9,50€

8,00€

8,00€

7,50€

7,00€

8,00€

8,50€

-In case of allergies, ask the staff for the allergen list

PLEASE
ORDER AT THE TILL

2. Dessert of the day 

3.  Bread and Nutella

4. Cantucci and wine biscuits

5. Fruit platter

DESSERTS
5€
5€
4€
7€



I NOSTRI TAGLIERI MISTI 

1. Tagliere Cantina - 12€ (a persona)  
Un assaggio delle nostre specialità, tra affettati, formaggi e bruschette 

2. Tagliere Gourmet - 18€  (a persona)
Degustazione di affettati, formaggi e crostini gourmet con salse,mieli, frutta e verdure!

3. Tagliere di Prosciutto Cantina - 7€

TAGLIERI DI CARPACCI 

5.Pecorini Toscani premiati , Salse e Mieli (4 tipi,2pz) - 12€ 
6.Formaggi Speciali e Salse Gourmet (5tipi 2pz) - 14€ 

SI PREGA
 DI ORDINARE 

IN CASSA

7. Carpaccio di Black Angus marinato 
    con composta di Lamponi 

8. Carpaccio di Black Angus affumicato con 
     Tartufo 

9. Bresaola punta d’anca , rucola e Grana 

8. Roast beef con verdure grigliate 

PANE  2€ a pentolino - 3€ scolapasta

Fidati di noi… è il nostro pezzo forte!

SPECIALITA’ 
9.   Porchetta di Ariccia e pomodori secchi 
10. Tagliere di cinghiale 
10. Prosciutto di Parma e Bufala
11.  Prosciutto e Melone 
13. Simposio di Prosciutti
14. Prosciutto a coltello 
(chiedi al nostro staff!)

12,00€
15,00€
14,00€
12,00€
15,00€

A partire da 7€

-In caso di allergie chiedere la lista allergeni al personale-

12 €

32.Burrata o Stracciatella
33. Mozzarella di Bufala
Campana DOP
34. Bruschette al Pomodoro
2pz.
35. Bruschette di paté di
fegatini toscano
36. Bruschette con Lardo e
Miele 

Vuoi aggiungere qualcosa 
al tuo tagliere?

4€
4€

4€

5€

5€

BRUSCHETTE
1.  Bruschetta Pomodori e Bufala 
2. Bruschetta con Verdure Grigliate 
3. Crostino con Paté di Fegato Toscano
5. Bruschetta con Aglio e Olio
6. Mix Bruschette con salse miste 6pz 

5 €

5 €

5 €

3 €

10€

14€

10€

12€



LE NOSTRE SCHIACCIATE TOSCANE

39. Tricolore 
Insalata,  Pomodoro, Mozzarella di Bufala e Olive
40. Pecorino  
Insalata, Pecorino, Pomodoro, Pera e Granella di Nocciole
41.  Toscana  
Insalata, Verdure Grigliate, Origano e Pomodori Secchi

INSALATE - 10€
Aggiungi alla tua schiacciata:

Mozzarella di Bufala +2€ Stracciatella +2€
Salse +1€

Per tutti i gusti!

32. Crudo, Gorgonzola al Tartufo 

33. Crudo, Mozzarella di bufala, pomodoro, rucola e mandorle

34. Cotto arrosto, Salsa ai funghi porcini, Pecorino Toscano 

35. Tacchino, Ricotta e marmellata di arance 

36. Pancetta, Pecorino, Pomodori Secchi e verdure grigliate

36. Porchetta Di Ariccia e Pomodori Secchi

36. Carpaccio di Angus, pomodoro, insalata e parmigiano 

36. Bresaola, Grana e Rucola con olio al Tartufo Bianco

36. Cotto arrosto, Gorgonzola al Tartufo e Zucchine

36. Guanciale, Pecorino e pomodoro fresco

36. Melanzane, Zucchine , Pecorino ,salsa ai Pomodori secchi. 

37. Finocchiona, ricotta con erbette e confettura di cipolle

36. Mortadella, stracciatella di bufala e granella di pistacchio 

7,50€

8,50€

8,00€

7,50€

7,50€

8,00€

9,50€

8,00€

8,00€

7,50€

7,00€

8,00€

8,50€

-In caso di allergie chiedere la lista allergeni al personale

SI PREGA
 DI ORDINARE IN CASSA

2. Dolce del giorno   

3. Pane e Nutella

4. Cantucci e Ciambelline al vino 

5. Tagliere di frutta 

DESSERT
5€
5€
4€
7€



500. Franciacorta Saten - Lombardia 
501. Franciacorta Brut- Lombardia 
503. Prosecco Extra Dry- Veneto 
504. Spumante Brut- Lazio 
505. Ca' Del Bosco Franciacorta cuvee prestige
506. Champagne Laurent Perrier LaCuvee Brut 

402. Chardonnay Collio - Friuli 
404. Pinot Grigio Collio - Friuli 
405. Ribolla Gialla Collio - Friuli 
406. Sauvignon 
408. Friulano - Friuli  
411. Traminer - Friuli
412. Arneis Langhe - Piemonte 
414. Vermentino Maremma- Toscana
415 Pecorino - Abruzzo 
417. Bianco della Casa - Lazio 
418. Est! Est!! Est!!! - Lazio 
419. Frascati Superiore - Lazio
 

550. Franciacorta Rosé- Lombardia 
551.  Prosecco Rosé- Veneto 

LA NOSTRA CANTINA

9,00 / 32,00€
8,00/ 28,00€

5,00 /  20,00€
4,50 / 16,00€

60,00€
70,00€

9,00 / 32,00€
5,00 / 18,00€

BOLLICINE

BOLLICINE ROSE’

7,00/25,00€
7,00/25,00€

7,00 / 25,00€
6,00 / 22,00€

6,00 /  22,00€
6,00 / 22,00€
6,50/ 24,00€
6,00/ 22,00€

6,00 / 22,00€
5,00 / 18,00€
5,00 / 18,00 €
6,00 / 22,00€

VINI BIANCHI 

Il Vino è Poesia Imbottigliata

BEST
SELLER

THE 
BEST

BEST 
SELLER

TOP
QUALITY



LA NOSTRA CANTINA
Il Vino è Poesia Imbottigliata

11,00 / 45,00€
6,50 / 24,00€
8,00 / 28,00€
6,50 /  24,00€
8.00 / 20,00€

5,50 /20,00€
40,00€

8,00/28,00€
10,00/42,00€

5.50/21,00€
6,50/24,00€

30,00€
6,00 / 22,00€
6,50 / 24,00€
6,00/22,00€

8,50 / 30,00€
6,00/22,00€

5,00/ 20,00€
6,00 /22.00€
5,00/ 18,00€
5,00/20,00€
5,50 / 22,00€
6,00/24,00€

5.50/22,oo€
6,00/ 24,00€

351. Amarone - Veneto  
352. Valpolicella Classico - Veneto 
353. Valpolicella Ripasso - Veneto 
354. Barbera d'Asti - Piemonte 
356. Nebbiolo - Piemonte 
357. Barolo - Piemonte
358. Barbaresco Curra- Piemonte 
359. Bolgheri -Toscana 
361. Brunello di Montalcino - Toscana 
362. Chianti - Toscana 
363. Chianti Classico - Toscana 
364. Chianti Riserva - Toscana
365. Morellino di Scansano - Toscana 
368. Rosso di Montepulciano - Toscana  
369. Sangiovese - Toscana  
370. Vino Nobile di Montepulciano - Toscana  
371. Cesanese del Piglio - Lazio 
375. Merlot - Lazio  
376. Roma Rosso DOC- Lazio 
377. Rosso della Casa - Lazio 
378. Syrah - Lazio 
379. Aglianico - Campania 
381. Primitivo - Puglia
383. Negroamaro è Arte - Puglia
385.Nero d'Avola - Sicilia

VINI ROSSI

THE 
BEST

6,00 / 20,00€
5,00 / 18,00€

5,00 /  18,00€

450. Langhe Rosato - Piemonte 
453.  Syrah Rosato- Lazio 
455.  È Arte Rosato - Puglia 

VINI ROSATI

LOCAL
CHOICE


